
OETT INGERS  RESTAURANT  | 09 .2024  

 

Herzlich Willkommen  

in Oettingers Restaurant 
 

Blicken Sie gemeinsam mit uns  

#ueberdenkesselrand 

und genießen Sie Ihren Abend in vollen Zügen.  

 

„Edel aber nicht steif“ 

 

Viel Spaß wünschen Ihnen, 

 

Tanja + Beatrice  

Luca + Selina 

Simon + Jan 

Kay + Michael  
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ÜBER DEN KESSELRAND 

Signatur Kay Lurz 

 

 

Kaisergranat & Kalbskopf  

Hokkaidokürbis | Estragon | Marone 

• 

Chawanmushi  

Duroc-Schweinebauch | Seeigel | Gurke 

• 

Rauchaal  

Aubergine | Kirsche | Hühnerhaut 

• 

Zander 

Birne | Bohne | Speck 

• 

Onglet vom Wagyu 

Mais | Mangold | Geräucherte Paprika 

• 

Unser Snickers 2.0 

Original Beans Virunga 70% 

Erdnuss | Karamell | Banane | Mango 
 

 

 

3 Gang 99 € 

Jeder weitere Gang +19 € 

Vari ieren, tauschen oder  erweitern  Sie gerne zwischen unseren Menüs.   

Ganz nach Ihren Vorl ieben und Ihrem Geschmack!  

[ letzter Gang immer Dessert oder Käse ] 
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OETTINGERS  KAPITEL  

 

 

Gänseleber  

Quitte | Haselnuss | Rote Johannisbeere 

Roquefort-Eis | Brioche 

• 

Boui l labaisse von Krustent ieren 

Jakobsmuschel | Rouille Tomate 

Safran | Schwarzer Knoblauch | Crostini 

• 

Wi ldfang Steinbutt  

Weiße Tomaten Beurre Blanc | Miniartischocken 

Pfifferlinge | Wilder Brokkoli | Kartoffel 

• 

Reh aus bayr ischer  Jagd 

- rosa gebratener Rücken - 

Rotweinjus | 3 x Kürbis | Holunder | Laugenknödel 

• 

Valrhona Opal is  

Weiße Schokolade | Grüner Tee | Himbeere | Pistazie 

 

 

 

> Begleitende Weine zu unseren Menüs < 

 

3er Weinreise 36 € 

Jeder weitere Gang +9 € 

[ Glasweise mit je ca. 1 dl. - Süßweine mit je ca. 0,5 dl. ] 

Bitte beachten Sie, dass alle Weine Sulfite enthalten können. 
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ÜBER DEN KESSELRAND 

UND AB INS BEET 
 

 

 

Ochsenherztomate 

Pfirsich | Welzheimer Ziegenfrischkäse | Pinienkerne 

• 

Vegetar isches Tatar 

Rotkohl | Pekanuss | Geräucherter Apfel 

• 

”Pfeffersteak”  

Sellerie | Wirsing | Spitzpaprika 

• 

B lu de Cacao 

Weintraube | Haselnuss | Pastinake 

 

 

 

 

3 Gang 99 € 

Jeder weitere Gang +19 € 

Vari ieren, tauschen oder  erweitern  Sie gerne zwischen unseren Menüs.   

Ganz nach Ihren Vorl ieben und Ihrem Geschmack!  

[ letzter Gang immer Dessert oder Käse ] 
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AUSGEZEICHNET GENIESSEN 

 

 

 

 

 

FF im Feinschmecker  

 

GUSTO Essen+Trinken - 7 Bratpfannen  

 

Schlemmer Atlas 

 

 

Varta Führer  

 

Varta-Tipp Service & Küche 

 


